PAlawwmen-Cupcakes
Zutatenw fiwr die Muffins:

100 ml OU

3 tier

100 g Zucker

350 g Mehl

1 Packchenw Vanille-Zucker

1 Péckchen Backpulver

3 EL Mell

350 g Pflawmery

4 cl WeifSweiny

1 EL brawnenw Zucker

4 gusditzliche PAlawmen
Zutaten fiw das Topping:

200 g weifle Schokolade
400 g Frischkeise
. 100 g gemailene Mandelr
. 4 EL Pllamwmensivup (alternativ 3 EL Zucker)
4 PAamwmenv
40 g gehackte Mandelw

Zubereitung Muffins:

1. Die PAlauwmen waschen und entsteinen, darwv
halbieren. Zusamumen mit demv Zucker und dewv
WeifSweirv inv einew Topf geben. Das Gange cov. 15
Minuten kocheln lassen und immer mal wieder

2. Werwv die Frichte gang weich sind, mit demv
Puwierstal- alles piwieren und abkidler lassen.

3. Eier, Zucker und Vanille-Zucker schauwmig schlage.
Davwv das OU und, die Milch dagu gelbenw und gut

vervihwen.



4. Nuw das kalte Kompott unterrivvwen. Backpulver
wnd Meh mischer.

5. Das Mehl unter die Ei-Plammen-Masse helben.

6. In einem Muffinbackblech Papierférmcher verteiemn
und dewv Teig hineiv fillen. Die Formchen aber
nicht gang voll machen.

7. Die gusditzlichen Pllawmen ebenfally waschen und
entsteinen, dowvwv viertel. In jede Muffinform ein
Viertel inv dew Teig drticke.

8. Imvvorgeheiglen Ofenv bei 160 Grad (Umluft) cav. 15
Minuter backer.

Zubereitung Tobping:

1. Die Schokolade im Wasserbad schimelgen. Etwas

2. Frischkoise; Mandelnw und Sirup (Zucker) verridwen.

3. Mit einem Hondrihwgerdt die Schokolade unter die
Frischkdsemasse geben. Davuwv kalt stellen, bis die
Muffing evkaltet sind.

Davuwv das Topping i einewv Spritzbeuntel geben und auf
den Muffing verteien. Mit PRlauwmerwierteln und

gehackterw Mandelw verzierem.
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