Mirabellen-Cupcakes

il 12 Stiick

Anleitung:



Fowr dew Teig Eier und Zucker cremig aufschlagen. Ol
und, Joghuuwt unterrivhwen. Mehl und Backpulver
mischen und ebenfally zumn Teig gebes. Zum Schluss dies
Mirabellenstiicke unterheben. Auf eine mit
Papierformchen ausgelegte Muffinform verteilen und imv
vorgeheigtevw Ofen fiwr cav. 20 Minuten backen. Aus der
Form nelumen und komplett auskidhlen lassen.

Fur das Frosting Butter und Frischkese aufschlagen
davuwv den Pudergucker hingufiigen und ridwen bis eine
feste Creme entsteht. Nuwn die restlichen Mivralbellev
pirieren und unter das Frosting ridwen. Wer mag karwv
die Creme mit Lebevrusmittelfouwbe leicht einfiwrben, wm
einew kidiftigeren Farbton zuw erhalten. Das Frosting ivv
einew Spritzbeutel fullenw und aunf die ausgekihlten
Cupcakes spritgen. Mit des ibrigen Miralbellen
dekovierenw und bis zum Servierevw kaltstelles.
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