Mohwntorte

Zutoten:

o 5tier

e 100 g Zucker

e 200 g Blawmohw

e 100 gMenl (%B. Dinkel)

e 1 Pickchen Backpulver (oder Alternativprodunkt)
o 5TEL Wasser

e 250 g Sahne

o 2x Sahwnesteif (obtional)

ca. 20 g Zucker fiw die Sadhune

1 Pck: Mawgiparwohumasse

1 kleines Glas Johannisbeergelee

Anledtung:
1. DenwBackofernw auf 160 Grad vorheizew.

2. Die tier trenwnen.

3. Das Eiweifl gusamumen mit 5 EL Wasser mit demv

4. Danach das Eigell- zusammeny mit dewv Zucker
schauwmig ridhwen.

5. Denw Moluwv hinguftigen.

6. Mehl und Backpulver vermischen und ebenfalls

7. DWWMWWWEW&JS vermischen,

8. Denvfertigen Teig ivv eine mit Backpapier ausgelegte
oder eingefettete Backform geben und im Backoferv
ca. 30 Minuten goldbraun backen. Danach



9. Die Mawgiparwohmasse mit der Teigrolle auwsrollen
und inv Gréfle der Backform gurecht schineiden
sodass insgesamt zwel Kreise herauwskonmumen.

10.Die Sahmne gusammeny mit etwas Zucker und dew
Sahnesteif (optional) steif schlagen.

11.Dew Tortenboden einvmald inv der Mitte teilen, sodass
swei Tortenboden heraus kowumer.

12.Nuww die Torte schichtew.

13.Dagw einew Tortenboden auf eine Tortenplatte
legen.

14. Diesen grofizigig mit Johoawnnisbeergelee
bestreichen, einen Marzipankireis auflegen und eine
Schicht Sahwne dawriler streichen.

15. Diesenw Vorgang wiederholen, dabei nunw auch die
Seitev der Torte mit Sahwne bestreichen.

16.Verzieren und kil stellevw oder servierem.



