Buskuwitrolle mit Grapefruit Curd
o Knuspermantel
Zutaten
Fiur den Biskuitteig
e 90 g Butter
e 175 g Zucker
o 6 tier
e 1 PriseSaly
e 150 gMehl

e 2 gestrichene TL Backpulver (oder
Alternativprodukt)

Fuw die Fallung

e 200 g Sahwne

e 1 PriseZucker

o Grapefruit-Curd
Fuw den Belag
200 g Sahune
1 Prise Zucker
Dinkelflockerv
Mandeln (gehobell)



Anleitung:

1. Backofenw auf 200 Grad (Unmduft 180 Grad)
vorheigen.

2. Butter zerlassev. Eier trevunen und Eigelbe mit
Zucker schauwmig schlage.

3. EweifS steif schlagen. Mehl und Backpulver misches
und sielbesv

4. Mehl mit Backpulver im Wechsel mit dewm Eisschinee
unter die Eigelbmasse heber.

5. Flussige Butter mit etwas Masse verridhwen;, davwy
unter die ibrige Masse helben.

belegtes Backblech streichen.

7. ImBackofer cav. 12 Minutes backen.

8. Buskuitplatte herausnehimen, aunf einv mit Zucker
bestreutes Kichentuch stivrgen und das Papier
abziehen. Zur Rolle eivvrollen und imv eingerollten
Zustond auskidden lassen.

9. Sahwe mit einer Prise Zucker steif schlage.

10.Nach demv Auskidhlen die Rolle wieder vorsichiig
entrollenw und anschliefSfend mit desm Grapefruit-
Curd und der Sadhwne bestreichen. (Am Rand etwar 2
cv freid lassen.)

11.Danach die Rolle wieder vorsichtig aufrolles.

12.Die auflere Rolle ebenfolls mit Sahwne bestreiches
und mit Dinkelflockeny und Mandelw bestireunen. Die



Biskuitrolle entweder divekt sevvierenw oder im
Kahlschwank aufbewalwen.






