Kowotternssadat

Zutaten

cav. 600 g Kawotter

1 halbe Salatgurke
Petersilie

1 Frivlingsgwielbel
ca. 6 EL Mayornwnaise
100 md Sahmne

Saly

Pfeffer

Prise Zucker

Anleitung:

1.

Kawotten, schiden, waschen und mit der Reibe
gevkleinerv

. Gurke schalen, waschen und inv kleine Stifte

schwneidenv.

. Petersilie wnd Fridndingszwiebel waschen, trocknesn

. Alles inv eine Schiissel geben;, Mayo, Salhwne; Sals,

Pleffer und Zucker hingufigen und alles gut
miteinander vermengen.

. Schuissel ivv denv Kihlschwonk stellew duw dovt einige

Zeit duwrchzieher lassen.



