Buttermilchtorte mit Dinkelpobs
und Pfirsichv

Zutaten fuw devv Boden

Dinkelpops mit Honig
cav. 300 g weifle Kuwvertire

Zutaten fuwr die Buttermilchcreme:

6 Blatt Gelatine

500 ml Buttermilchv

2 Becher Sahmne

2 Becher Joghuut

100 g Zucker

cav. 6 Pfirsiche oder Aprikosenv (entkernt und

gehdutet)

Anleitung:

1.

tinen rundewv Tortenbodenw mit Backpapier
auslegen. Anschlieflend mit einem Torterwing
wmschliefSen.

. Die Dinkelpops inv die Tortenform schuitten, bis der

. Die weifSe Kuvertivre etwas gevkleinern wnd iber

heifSfemWasser schumelgen lassen.

. Die geschmolgene Schokolade ilber die Dinkelpops

geben. Sie solltenv komplett mit Schokolade bedeckt
Seinv.

. Anschlieflend zuuwm abkihden beiseite stellenw und dies

Kuwvertiwe wieder howt werden lassen.

. Zwei Pfirsiche piwierem.



7. Sechs Blatt Gelatine inv 100 ml Buttermilchv
8. Alles unter Ridwen erwirmen, bis sich die Gelatine
9. Die restliche Buttermilch;, dew Joghuuwt und die
piwierten Plirsiche mit dem Zucker verrivhwen unds
in die Gelatine-Masse eivwihwen.
10.Die Masse 30 Minuten abkihler lassen.
11.Sobald sie zw gelieren beginnt, die Sahne steif
schlagen und vorsichitig unter heben. Einen Teil der
Sahwne fuwr die Verzierung ilbrig lassen.
12.Die Creme i die Tortenform fillen, glatt streiches
und anschlieflend mindestens 3 Stunden imv
Kohlschwank kalt stellev.
13.Die Torte kury vor dew Servierenw mit Pfirsichstiickes
belegen und mit Sahwne vergierev. Fertig.



