Leckere Dinkelmuffing

ergibt 12 Stiick

Zutater Grundregept:
125 g weiche Butter oder Mawgarine
125 g feinuster Zucker

2 Eier, leicht verquirlt

1 TL Vanillegucker

125 g Mehl (in diesem Fall Dinkelmehl)

1 % TL Backpulver (ich redugiere die Menge ein wenig,)
1 €L Midch

Der Teig kavwv ivv verschiedenen Variationenw abgewandelt werdew (z.B. mit kaltew
Kaffee, Mandel, diversen Fricchten, Kakao-etc.).

Anleitung

1.

Den Backoferv auf 180°C vorheigen. Eine Muffinform mit 12 Papierbackformches
auslegen.

. Budter wund Zucker inv eine grofie Schitssel geben. Mit einem Holgldoffel oder demy

Handmirer verridhwen, bis eine blasse, glatte und luftige Masse entsteht.

. Die tier ineine separvate Schitssel geben und verquirlen. Nach und nach jeweils 1

Essloffel grundlich unterridwen, erst dawwv desv néchsten Loffel zugeben.

Denw Vanilegucker unterrvidhwen. Durch ein grofies Metallsiel das Mehl mit demy

Das Mehl mit einem Metalllsffel vorsichtig unter die Buttermasse hebevn und

Die Midch gugeben und behutsoun unterziehe.

Der Teig sollte nuuwnv glatt seini. Mit des Loffel auf die Schuisselkante klopfer - der Teig
sollte leicht herunterfallen.

Dewn Teig vorsichitig auf die Papierformchemn verteilen, dabei die Formchen nicht mehw
als 2/3 fillew.

Imvvorgeheigten Backofen 15-20 Minuten backen, bis die Muffing anfgegangen, fest

10.Die Muffing etwar 10 Minuten in der Form abkihlen lassen, dann auf das Kuchengitter

11.Nach Lust und Laune dekorierer
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