Kokosmuffing

Zutater (ergibt cau 12 Stuck):

125 g weiche Butter

125 g Zucker

125 g Dinkelmehl

1 TL Vanillegucker

2 tier

1 TL Backpulver (oder Alkernativprodukt)
3 EL Kokosmilch

40 g Kokosraspeln

Muffinformchen

Anleitung:

~

~

. Backofen auf 180 Grad Unmduft vorheizev.
. Butter, Vanillegucker und Zucker miteinander

schawmig ridwen.

. Die Eier verquirlenw und nach und nach zur Masse

hingufiugen. Weiterhin ridhwen.

. Das Mehl sieben und das Backpulver untermischen.
. Nuw das Mehl und die Kokosraspelnw mik einemv

Metollloffel unter die Buttermasse heben, sowie die
Kokosmilch daguw geben. Alles grundlich;, alber wit

. Denfertigen Teig inv die Muffinformchen fillen (cav.

3/4 der Form beftlllen).

. Cav. 15-20 Minutenv goldbrawn backen.
. Anschliefiend aus demv Backofern entnehmen und

. Servierenw und geniefSe.



